
Nachspeisen

IHR RAUM ZUM TEILEN PINEDA DE MARTEA TL SP

Beginnen

1    COCA-BROT MIT TOMATE                                                                               3,50
      geröstet mit km0-Tomaten, nativem Olivenöl extra und Salz.

2    UNSERE BRAVAS-KARTOFFELN                                                                       7,55
      mit Allioli und Tomatensauce km0 bis zur Schärfe.

3    CANTÁBRICO-ANCHOA-FILETS KALIBER 00 „4 Einheiten“                              13,50
      mit nativem Olivenöl extra und geröstetem Brot.

4    DIE BOMBA DE PLATETS „un toque pikant“ aus geschmortem Rindfleisch,           10,50
      Kartoffeln und dazu unsere Spezialsaucen.

5    KANDIERTE ARTISCHOCKENBLUMEN Km0 (je nach Saison)                           11,80
      im Ofen gebacken mit gehobeltem iberischem Schinken aus der Extremadura
      und Blauschimmelkäse aus den Pyrenäen.

6    OFEN-PROVOLONE MIT KANDIERTEN KIRSCHTOMATEN                                10,95
      gewürzt mit Olivenöl, Olivenöl und Oregano.

7    SCHWARZE BIRNENWURSTKROKETTEN „4 Einheiten 50gr“                               9,20
      begleitet von einer Maus gerösteter roter Paprika.         

8    GEBRATENE HÜHNCHENKROKETTEN „4 Einheiten 50gr“                                  9,20
      

9    LÄNDLICHE PILZE CANNELÓN MIT SCHWARZEM TRÜFFEL                              13,60
      gebadet mit Bechamel und schwarzer Trüffel-Brisura.

10  MALLORQUINISCHE EIER                                                                                9,80
      Im Ofen gebacken mit iberischer Sobrasada, Mahón-Käse und geröstetem Brot
 

EIER MIT Ackerpilzen und Foie-Waffel                                                           13,9011  
      auf sautierten Pilzen und 100 % Entenstopfleber.

12  ZERBROCHENE EIER MIT IBERISCHEM SCHINKEN                                         12,70
      auf einer Basis aus Ofenkartoffeln und iberischem Schinken aus der Extremadura.

13  „KNUSPRIGE“ CHICKEN FINGERS                                                                   9,70
      serviert mit unserer Kinchi-Mayonnaise.

14  TABELLE IBERISCHER SCHINKEN UND RÄUCHERKÄSE                                   14.25
      Iberischer D.O. Extremadura-Schinken und geräucherter Schafskäse.
  

19  PILZPIZZA UND BIRNENSCHWARZWURST                                    13,70
      mit unserer frischen Tomatensauce und Figueras-Confit-Zwiebeln.

20  MARINIERTE SARDINE-PIZZA FÜR UNS                                        14.30
      mit unserer frischen Tomatensauce und Figueras-Confit-Zwiebeln.

21  CHIPIRON SANDWICH „anders“                                                     9,90
      mit Brötchen und unserer Tintenfischmayonnaise.                                   
 
22  GETRÜFFELT MOLLETE SANDWICH                                               11,50
      mit iberischem Schinken D.O.Extremadura, Weichkäse und Trüffelbutter.

  

23  GRILLSCHNECKEN „EIN KLASSIKER“ hergestellt wie Lleida                             12,50

24  RINDERSTEAK TÀTTAR „180gr“                                                                      19,85
      serviert auf dem Teller mit Wachtelei, Kapern, Chili und Toast.

25  GEBRATENE GEKOCHTE HÜHNCHENKEGEL „wie bei Oma“                               13,50
      serviert auf dem Teller mit Kartoffeln, Gewürzen und unserer Spezialsauce.

26  MUSCHELN AUS GALIZIEN SAUTIERT AUF SAILOR-ART                                  10,50
      mit Tomatensauce km0.

27  FRISCHE CHIPIRONES VON DER KÜSTE                                                          15,50
      bemehlt und mit Tintenfisch-Mayonnaise serviert.

28  OFENLACHS MIT ROHKOST „Für die Gesündesten“                                         16.25
      mit überbrühtem Spargel, Karotte und Brokkoli.

29  BIO-KALBSENTRECOT VON CASTELLTERÇOL „300gr“                                     24.00
      gegrillt, mit Kartoffeln und kandierten Kirschtomaten km0. 

Meer und Berg

Frische Salate

Allergien: Wenn Sie an einer Nahrungsmittelunverträglichkeit oder Allergie leiden, benachrichtigen Sie bitte die Küche.

15  RUSSISCHER SALAT „frisch und lecker“                                                          10,30
      mit Ofenkartoffel, gerösteter Paprika, Oliven, Mayonnaise, Thunfischbauch und Paprika.

16  UNSER HUMMUS MIT GRIECHISCHEN OLIVEN AUS KALAMATA                       10,60
      serviert auf dem Teller mit Sesam, Kürbiskernen und geröstetem Brot.
 
17  THUNFISCHBAUCHSALAT „ein Klassiker“                                                       14,25
      mit Figueras-Zwiebeln, rosa Barbastro-Tomaten und Arbequina-Oliven
      und ein Hauch scharfer Paprika.

18  FRISCHE BURRATA AUS APULIEN MIT KONFITIERTEN KIRSCHTOMATEN km0 14,50
      serviert auf dem Teller mit Olivenöl und Basilikum.

30  UNSER NOUGARD-EIS MIT SAHNE                                                                   6,90
      Nougat-Eis, Sahne, Karamell und Erdnüsse mit Honig.

31  GRIECHISCHER JOGHURT MIT WALDFRÜCHTEN                                               5,95
      mit einer Basis aus Heidelbeer- und Waldfruchtmarmelade.   

32  TIRAMISÚ „um die Stimmung zu heben“                                                          6,80
      Hergestellt aus Mascarpone, Keksen, Kaffee und Kakao.

33  ANANAS MIT KARAMELLISIERTER KATALANISCHER CREME                              6,70
      Gewürfelte Ananas mit karamellisierter katalanischer Creme.

34  SCHOKOLADE TIERNO 70 % „für Hartgesottene“                                             6.10
      mit knusprigen Kakaonibs, Olivenöl, Salz und geröstetem Brot.

35  APFELKOMPOT MIT „BISCOFF“ CRUMBLE UND VANILLE-EIS                             6,90
      Kompott-Timbale mit Streuselboden und Eiskugel.

36  KAROTTENKUCHEN „süß“                                                                                 6,90
      mit Frischkäse und Mandeln.

  

Pizza und Sandwiches

DEUTSCH


