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19 COQUE DE CHAMPIGNONS ET SAUCISSE NOIRE DU PEROL 13.70

PAIN COCA A LA TOMATE : avec notre sauce tomate fraiche et oignons confits de Figueras.
grillé avec des tomates kmO, de I'huile d'olive extra vierge et du sel.

20 COQUE DE SARDINES MARINEES POUR NOUS 14,30

NOS POMMES DE TERRE BRAVAS : avec notre sauce tomate fraiche et oignons confits de Figueras.
avec sauce allioli et sauce tomate kmO jusqu'au piquant.

. . 21 CHIPIRON SANDWICH « différent » 9.90
FILETS D'ANCHOIS CANTABRIQUE CALIBRE 00 « 4 unités » avec du pain et notre mayonnaise & l'encre de seiche.

avec de I'huile d'olive extra vierge et du pain grillé.

o SANDWICH MOLLETE TRUFFE 11.50
LA BOMBE DE PLATETS « une toque épicée » a base de daube de bceuf, avec jambon ibérique D.O.Estrémadure, fromage & pate molle et beurre de truffe.
pomme de terre et accompagné de nos sauces spéciales.

FLEUR D'ARTICHAUT CONFITE KmO (selon saison) “ }‘
cuit au four avec des copeaux de jambon ibérique d'Estrémadure et

du fromage bleu des Pyrénées. | -
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PROVOLONE AU FOUR AUX TOMATES CERISES CONFITES
assaisonné d'huile d'olive, d'huile d'olive et d'origan.

CROQUETTES DE SAUCISSES NOIRE DU PEROL "4 unités 50gr™ : 23 ESCARGOT A GRILLER « UN CLASSIQUE » fait comme Lleida 12.50
accompagné d'une souris de poivron rouge roti.

servi dans l'assiette avec ceuf de caille, capres, piment et pain grillé.

CANNELON '%E C":AMPI.GNONS DEﬁPAYS A LA TRUFFE NOIRE 25 CORNET DE POULET BOUILLI ROTI "comme celui de grand-meére" 13.50
baigne de bechamel et brissure de truffe noire. servi dans l'assiette avec pommes de terre, épices et notre sauce spéciale.

OEUFS DE MAJORQUE , o : 26 MOULES DE GALICE SAUTE A LA MARINIERE 10.50
cuit au four avec sobrasada ibérique, fromage Mahon et pain grille. avec sauce tomate kmo.

OEUFS AUX CHAMPIGNONS DES CHAMPS ET GAUFRETTE DE FOIE 27 CHIPIRONES FRAIS DE LA COTE 1550
sur champignons sautes et foie gras mi-cuit 100% canard. fariné et accompagné d'une mayonnaise & l'encre de seiche.

OEUFS CASSES AU JAMBON IBERIQUE = o 28 SAUMON AU FOUR AUX CRUDITES « Pour les plus sains » 16.25
sur une base de pommes de terre au four et de jambon ibérique d'Estremadure. avec asperges, carottes et brocolis échaudés.

DOIGTS DE POULET « CROUSTILLANTS » : ENTRECOTE DE VEAU BIO DE CASTELLTERCOL « 300GR » 24.00
servi avec notre mayonnaise Kinchi. grillé, avec pommes de terre et tomates cerises confites kmoQ.

TABLE DE JAMBON IBERIQUE ET FROMAGE FUME
Jambon ibérique D.O. Estrémadure et fromage de brebis fumé.

Desserts

) NOTRE GLACE NOUGARD A LA CREME
Sa Ia d es fra I C h es < 5&«{’&«{’&{‘ glace au nougat, creme, caramel et cacahuétes au miel.
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YAOURT GREC AUX FRUITS DES BOIS

) avec une base de confiture de myrtilles et de fruits des bois.
15 SALADE RUSSE "fraiche et savoureuse" 10,30

avec pomme de terre au four, poivron réti, olives, mayonnaise, poitrine de thon et poivre. TIRAMISU "pour remonter le moral"

a base de mascarpone, biscuits, café et cacao.
16 NOS HOUMOUS AUX OLIVES GRECQUES KALAMATA 10,60

servi dans l'assiette avec du sésame, des graines de citrouille et du pain grillé. ANANAS A LA CREME CATALAN CARAMELISEE
dés d'ananas a la creme catalane caramélisée.
17 SALADE DE VENTRE DE THON "un classique" 14,25
avec oignon Figueras, tomate rose Barbastro, olives arbequina CHOCOLAT TENDRE 70% "pour les acharnés"
et une touche de piment fort. avec des éclats de cacao croquants, de I'huile d'olive, du sel et du pain grillé.

18 BURRATA FRAICHE DES POUILLES AUX TOMATES CERISES CONFITES km0 14,50 COMPOTE DE POMMES AVEC CRUMBLE « BISCOFF » ET GLACE VANILLE
servi dans l'assiette avec de I'huile d'olive et du basilic. Timbale de compote avec fond de crumble et boule de glace.

GATEAU AUX CAROTTES « sucré »
Allergies : Si vous souffrez d'une intolérance ou d’une allergie alimentaire, informez-en la cuisine. avec du fromage a la creme et des amandes.




